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Die Herausforderung:
Weinkellereien fangen oftmals als kleine Betriebe
an, in denen Aufgaben manuell und kostengins-
tig umgesetzt werden. Wenn sie dann wach-
sen, kann die Skalierung der meist ineffizienten
Prozesse zu groBBen Herausforderungen fur die
Steigerung der Produktion werden. Daher ist es
wichtig, moglichst friih in moderne Produktions-
anlagen und Tanks zu investieren. Durch effizi-
entere Prozesse lassen sich Produktionskosten
reduzieren und die Qualitat der Chargen zuver-
l&ssig steigern.

Die Géarung, bei der Hefe den Zucker in Alko-
hol umwandelt, l3sst sich Uber die spezifische
Dichte der FlUssigkeit bestimmen. Diese nimmt
im Verlauf des Garprozesses ab. Der ,Brix-Wert"”
gibt den Gehalt an geléstem Zucker in einer
wassrigen Losung und somit den Fortschritt der
Garung an.

Bisher wurde der Wert manuell durch Probe-
entnahmen und Berechnungen Uberprift und
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anschlieBend in eine Garungskurve eingezeich-
net, um den Fortschritt des Garprozesses zu
bestimmten Zeitpunkten zu verfolgen. Die manu-
elle Messung hat allerdings Nachteile: So besteht
das Risiko der Eingabe ungenauer Werte, der
Fortschritt zwischen den Messpunkten ist nicht
sichtbar und der Zuckergehalt des Saftes kann in
verschiedenen Bereichen des Tanks schwanken.

Die Lésung - warum ifm?

ifm bietet eine skalierbare Automatisierungs-
|6sung. Dazu messen zwei Drucksensoren der
Serie PI17 die Dichte im Tank Uber eine moglichst
groBe Flussigkeitssaule. Die Moglichkeit, Druck-
sensoren auch an der Uberlaufleitung eines
Tanks zu installieren, erspart Weinkellereien die
Anschaffung neuer Tankdurchfihrungen und
bietet trotzdem genaue Brix-Daten. Durch kon-
tinuierliche Uberwachung kénnen die spezifische
Dichte und der Brix-Grad jederzeit berechnet
werden.

|O-Link-Master senden Differenzdruck- und Tem-
peraturdaten digital und ohne Umwandlungsver-
luste an die Ubergeordnete moneo lloT Plattform
von ifm. Die Berechnung wird préazise in Echtzeit
durchgefihrt und ermdglicht ein umfassendes
Bild des Garprozesses. Die Brix-Kurve wird eben-
falls in Echtzeit auf einem Display-Controller der
CR-Serie visualisiert. Zudem kann die Visualisie-
rung mehrerer Tanks zentral in einem Dashboard

dargestellt werden. Durch die kontinuierliche
Uberwachung der Prozessdaten kann der Verlauf
der Garung jederzeit gepruft werden. So kon-
nen, wenn nétig, Anpassungen an der Charge
vorgenommen werden. Ein verbesserter Zugang
zu den Brix-Daten fuhrt zu einer besseren Pro-
zess- und Produktqualitat im Vergleich zu manu-
ellen Methoden.

Die automatisierte Weingarung bietet Weinkel-
lereien jeder GréBe eine erhdhte Genauigkeit
bei der Uberwachung des Garungsprozesses
und somit ein stabileres und qualitativ hochwer-
tigeres Produkt. Winzer kénnen die Daten aus
den Automatisierungsprozessen nutzen, um ihre
Ablaufe zu optimieren, die Effizienz zu steigern,
Kosten zu senken und die Qualitat der Weine kon-
tinuierlich zu verbessern.

Ergebnisse:

e Hohere Qualitat durch prazise Brix-Wertberech-
nung und Temperaturiberwachung

e Genauere Messdaten als mit Densitometer,
Refraktometer oder Ardometer

e Automatisierung manueller Prozesse

Echtzeit-Visualisierung des Garungsfortschritts

Einfache Installation in der Pumpover-Linie
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